TTG MASAKAN INDONESIA

SEMUR TOMAT

1. BAHAN

1) Tomat 5 buah

2) Seledri 3 batang

3) Mentega 2 sendok makan
2. BUMBU

1) Lada halus 2 sendok teh

2) Garam 1 sendok teh

3. CARA PEMBUATAN

1) Tomat dipotong-potong tipis kira-kira 3 atau 4 cm, bentuknya bundar
melintang.

2) Diletakkan dalam pingga tahan panas diatasnya ditaburi garam,
lada halus, mentega. Dimasukkan oven kira-kira 15 menit.

Keterangan :
Boleh juga digoreng dalam mentega selama 15 menit.
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